TRE.C

servizi ambientall
Fai il Salto i Qualita!

FINALITA’ DEL CORSO

obbligo di legge e opportunita di crescita
Le malattie trasmesse con gli alimenti sono un grave problema di sani-
ta pubblica che interessa tutti gli strati sociali in tutto il mondo.
La misura piu efficiente di prevenzione in campo alimentare e I' IN-
FORMAZIONE degli operatori sulle problematiche infettive legate
agli alimenti e la loro responsabilizzazione nell'evitare comportamenti
a rischio per adottare sempre, indipendentemente dal loro stato di salu-
te, soluzioni rigorosamente igieniche.
La Regione Lombardia in quest’ottica ha abolito gli accertamenti sani-
tari con I’obbligo di frequenza a corsi di informazione e formazione —
Legge Regionale 12 del 4 agosto 2003.

L’OBBLIGO di FORMAZIONE scatta:

prima dell’inizio dell’attivita lavorativa:
Corso rilascio ex libretto — durata 4 ore
inoltre, ogni 2 anni:
Corso Aggiornamento Rinnovo ex libretto — durata 3 ore

SOGGETTI OBBLIGATI:

TUTTI gli operatori addetti
alla produzione, preparazione, somministrazione e
distribuzione di alimenti

ATTENZIONE:

Questi corsi sono lo strumento di crescita professionale
indispensabile per gestire la vostra attivita nella consapevolezza
delle nuove e complesse normative igienico-sanitarie.
| VERBALI delle ASL, NAS e dei VIGILI URBANI
sono sempre piu onerosi sia per gli adempimenti
richiesti che per le sanzioni erogate.

IL CONSIGLIO:
e quello di NON SOTTOVALUTARE questo importante
momento di formazione ma, al contrario, di partecipare
con la massima attenzione.

ex libretto sanitario

Corsi per RILASCIO
16 ottobre 2007
12 novembre 2007

3 dicembre 2007
ore 14.30 - 18.30

ex libretto sanitario

Corsi per RINNOVO
15 ottobre 2007
5 novembre 2007
26 novembre 2007
10 dicembre 2007

ore 15.00 - 18.00

Quota Iscrizione
Soci Ascom € 40.00 + iva

Non Soci Ascom € 75.00 + iva

PRECISAZIONE COSTI:
ATTENZIONE

il Corso per RILASCIO
in programma il 16 ottobre 2007

ed

il Corso per RINNOVO
in programma il 15 ottobre 2007

hanno il costo di 12 euro + iva
rispettivamente per le prime
40 adesioni ricevute.

www.treciservizitecnicl.com

info@treciservizitecnict.com




